INSERTION PROFESSIONNELLE

BTS Hotellerie Restauration
tion A : Mercatique et gestion hotelie
Option B : Art culinaire, art de la table
et du service

oy
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Mention Complémentaire
cuisinier en dessert de restaurant
Employé Barman

Bac. Pro.Restauration
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Service & Commercialisation
anisation & production culinai
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o
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o
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